Adventsgugelhupf mit Weihnachtsgewdlirzen: Ein feiner Spekulatius-Gugelhupf, der durch
LAND-LEBEN Semmelbréseln besonders knusprig schmeckt.

Zubereitungszeit: 60 Minuten

Zutaten:
(fur 1 Gugelhupf / entspricht 12 Stick)

6 Eier

e 350 g Zucker

e 280 g Mehl

o 130 g LAND-LEBEN Semmelbrésel
e 170 ml Ol

e 170 ml Milch

o % Pkg. Backpulver


https://www.land-leben.com/produkt/semmelbroesel/

% TL Lebkuchengewtirz

% TL Zimt oder Spekulatiusgewtirz
Butter fir die Form

o far die Form

Zubereitung:

Die Eier, den Staubzucker und den Vanillezucker schaumig riihren.

Das Ol und die Milch langsam einriihren. AnschlieBend die Semmelbrésel unterheben.

Das Mehl und das Backpulver vermengen und mit einer Schneerute unter die Masse riihren.
Die Gugelhupfform mit Butter ausfetten und mit den Semmelbrdseln ausstauben.

Die fertige Masse in die Gugelhupfform fillen und im vorgeheizten Ofen bei 170 Grad {HeiRluft} 30
Minuten backen.

www.land-leben.com

© LAND-LEBEN Nahrungsmittel GmbH


https://www.land-leben.com/produkt/semmelbroesel/
http://land-leben.con

