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Knodel zum Frihstick? Unbedingt! Es gibt viele Ideen und Rezepte fir Knddelreste. Der
knusprige Haselnuss Zimt Knddeltoast ist allerdings eine gelungene siiRe Abwechslung und

schmeckt zum Frihstlick, Brunch oder auch als Dessert.

Knuspriger Haselnuss Zimt Knédeltoast

Fur 4 Personen

Zubereitungszeit: 25 Minuten
einfach

Zutaten:



2 Semmelknédel oder 8 Scheiben Serviettenknédel aus LAND-LEBEN Knodelbrot
50g LAND-LEBEN Vollkornbrosel

150g gerostete geriebene Haselnlisse

o 1 TL Kakaopulver
e 1TLZimt
e 200ml Milch

o Butter zum ausbacken

Topping:

1 Hand voll Haselnusskerne
e 4 EL Créme fraiche

1 TL Vanillezucker

150g frische Himbeeren

Zubereitung:

« Knodel oder Serviettenknédel in Scheiben schneiden. Haselnilsse, Kakaopulver und Zimt
verriihren. Die Knddelscheiben beidseits in Milch wenden und anschlie3end in der
Nussmischung panieren.

o Butter in einer Pfanne erhitzen und die Knédeltoasts darin knusprig ausbacken.

o In der Zwischenzeit Créme fraiche mit Vanillezucker glattriihren.

¢ Je zwei Knddeltoasts mit etwas Vanille Créme fraiche, frischen Himbeeren, Haselnusskernen

anrichten und lauwarm geniel3en.

TIPP;
Im Sommer schmecken die siiRen Knddeltoasts auch mit Bananen, Vanilleeis und Schokoladensauce.

Zu Bananen Split Knddeltoast sagt bestimmt keiner Nein!


https://www.land-leben.com/produkt/knoedelbrot/
https://www.land-leben.com/produkt/vollkornbroesel/
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